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LACRIQUE

SUZAC BEACH HOUSE

CARTE DES BOISSONS

i/ L > L”7_

7 \\I

)9 vins_

BLANCS

VIN DE PAYS CHARENTAIS - DOMAINE DE LA
PRENELLERIE — Colombard - Acidulé - odé - Minéral

12,5CL 37,5CL  ?5CL

Q¢

20°*

AOC ENTRE DEUX MERS — CHATEAU THIEULEY —
LES DEUX SEURS - Charnu - Belle fraicheur - Fruits blancs

27

pz AOC MUSCADET SEVRE ET MAINE Bio
DOMAINE BONNET-HUTEAU - LES BONNETS BLANCS
Fruité - Minéral - Iodé

500t

24°¢

4] AOC SAUMUR BI0 - CHATEAU DE BREZE - ARNAUD
LAMBERT - CLOS DU MIDI - Floral - Minéral - Fruits blancs

29

P AOC SANCERRE BI0 - DoMaINE FoUASSIER
LES CHAILLOUX - Vif - Anisé - Acidulé

35°¢

AOC CHABLIS - DOMAINE BERNARD DEFAIX
Frais - Minéral - Acidulé

20°°¢

39

AOC COTES DU RHONE - FAMILLE LANGON - DOMAINE
DE LA SOLITUDE - Floral - Fruits blancs - Vanillé

[

26°°

] IGP VIN DE PAYS D’0C BIO - No SEX FOR BUTTERFLY
Floral - Minéral - Iodé

[

280°¢

AOC COTES DE PROVENCE - By OTT
Fruits exotiques - Floral - Acidulé

2g°¢

VIN DE FRANCE - LIONEL OSMIN - VILLA CHAMBRE
D’AMOUR - BLANC - Moelleux - Spontané - Charmeur -
Fruits exotique

ROSE

23] VIN DE PAYS CHARENTAIS BIO— DOMAINE DE LA
PRENELLERIE — CUVEE CLEMENTINE - Fruité - Rond

6°°¢

26

22°°¢

frij AOC COTES DE PROVENCE BIO — DOMAINE DELA
NAVICELLE- AFLOT - Acidulé - Frais - Minéral

o€

AOC COTE DE PROVENCE - By OTT
Fruits jaunes - Acidulé - Frais

20| 29

IGP LANDES - FAMILLE GUERARD - LA DUNE

Fruits rouges - Explosif - Légérement citronné

750¢

ROUGE

VIN DE PAYS CHARENTAIS - DOMAINE DE LA
PRENELLERIE - MERLOT - Dense - Fruits rouges et noirs -
Boisé (MEDAILLE D’ARGENT AU SIA 2020)

24"

VIN DE PAYS CHARENTAIS — DOMAINE DE LA
PRENELLERIE — MALBEC - Réglisse - Equilibré - Velour
(MEpAILLE D'OR AU SIA 2020)

12,5CL

0 ¢ ¢

37,5CL

75¢CL

29’

VIN DE FRANCE - MARIE ET SYLVIE COURSELLE - TEMPS
DE LUNE - SANS SOUFFRE - Epicé - Fruits noirs - Tannique

[

24

AOC FRONSAC BI0 - DOMAINE JEAN-YVES MILLAIRE -
CHATEAU LA ROSE GARNIER - Compoté de fruits - Tendre -
Minéral - Elégant

28

Frj AOC COTES DE BOURG BIO - CHATEAU FALFAS
Fruits noirs - Epices - Tannique

39

r3 AOC SAUMUR CHAMPIGNY BI10- DOMAINE DE SAINT

JusT- YVES LAMBERT - Fruits rouges - Légérement épicé
Gourmand - Minéral

1500¢

28°¢

AOC CHINON BIO - DOMAINE DE 'R - CANAL DES
GRANDS PIECES - Fruits noirs — Frais - Aromatique

B00€

2g°%¢

AOC CoSTIERES DE NiMES - CHATEAU DE VALCOMBE
Fruits noirs - Riche - Charnue

2p00¢

AOC PIC SAINT LOUP - Mas DE JoN

Fruits rouges - Epices - Tannique

22:90¢

28°¢

i AOC COTES DU RHONE BIO - DOMAINE DUSEIGNEUR
LA GOUTTE DU SEIGNEUR - Vin de plaisir - Souple - Fruité

gsoe

250

5] AOC CROZES-HERMITAGE BIO - DOMAINE LES
4 VENTS - Fruits rouges - Ample - Epicé

39

AOC ST JOSEPH - DOMAINE JOLIVET - L'INSTINCT
PETITS FRUITS NOIRS - Epices - Harmonieux - Velouté

45°¢

AOC CHATEAUNEUF DU PAPE - FAMILLE LANGON
DOMAINE DE LA SOLITUDE - Groseille - Caramel - Cacao

555

Fr] ESPAGNE - CARINENA BIO — EL CHOCOLATERO
Fruits rouges - Floral - Equilibré - Harmonieux

CHAMPAGNES

AOC CHAMPAGNE - Louis ROEDERER - BRUT PREMIER

4200€

2500¢

75

AOC CHAMPAGNE - Louis ROEDERER- BRUT ROSE

110°%

AOC CHAMPAGNE - DEVAUX- GRANDE RESERVE

60°¢

AOC CHAMPAGNE BIO - VINCENT COUCHE- ELEGANCE
EXTRA BRUT

35°%

650¢

LES MELLISIMES SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER AU COURT DE LA SAISON, VEUILLEZ-VOUS RENSEIGNER AU PRES DE NOS SERVEURS

ENS

&S CE MENU A ETE IMPRIME AVEC DES DECHETS DU TRAVAIL AGRO-INDUSTRIEL A BASE DE RESIDUS DE RAISIN, POUR UN MEILLEUR RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT.




COMPOSE ToN COCKTAIL

9.00€
MOJITO 33cL 2 —
CLASSIQUE ou FRAISE ou CONCOMBRE

®

Rhum - Citron vert - Sucre de cannes - Menthe fraiche - Eau gazeuse

. gooe
SPRITZ 25cL =

APEROL ou ST GERMAIN Ou SUZE

®

Prosecco - Eau gazeuse - Condiments

PINA33cL 10°°%¢
CLASSIQUE ou FRAISE ou CACAD

®

Rhum - Jus ananas - Ananas frais - Coco

9,00€
GINTO 33cL Z—
BOMBAY SAPPHIRE 0U GI VINE 0u 0TSO
Tonic Water ou Ginger Beer - Condiments
,00€
LE MULE 25c. 9/

TEQUILA « SAN JOSE » 0U VODKA « ABSOLUT »
0U COGNAC «DOMAINE DE LA PRENELLERIE »

®

Citron vert - Ginger Beer

COCKTAILS SANS ALCOOL &=

VIRGIN MOJITO

Menthe fraiche - Sucre de cannes - Citron vert - Eau gazeuse

VIRGIN COLADA

Jus ananas - Ananas frais - Coco

VIRGIN SPRITZ

Jus d’orange et pamplemousse pressé - Eau gazeuse - Sirop de grenadine

VIRGIN MULE
Jus de citron vert - Ginger Beer - Sirop de sureau
SMOOTIE
DEMANDEZ NOUS LE PARFUM DU JOUR

APERITIFS

E=

DIGESTIFS s

o
[]

SOFT

\.

PASTIS / RICARD zct 35%€ CoGNAC VSOP J00€ CocA COLA 33cL 350¢
M - <« DOMAINE DE LA PRENELLERIE » s/ —
ARTINI ROUGE 50€ ) . s0€
MARTINI BLANC / CAMPARI sc ﬁ COGNAC V RESERVE giooe CocA CoLA ZERO 33c. 3=
sot <« DOMAINE DE LA PRENELLERIE » =
AMERICAND 1oct 7 PERRIER 33cL 8o€
— CoGNAC HoRs D'AGE 12:°0¢ 3=
PINEAU DES CHARENTES 45°¢ <« DOMAINE DE LA PRENELLERIE » — FUZE TEA 20cL 50€
<« DOMAINE DE LA PRENELLERIE » = 3/
ROUGE 0U BLANC 8CL ARMAGNAC VSOP &
45°¢ " ORANGINA 25cL g:60¢
SUZE sct a4~ RHUM PAcTo NaviO & S~
KIR VIN BLANC 100€ ,00€ TONIC WATER 2ocL 60€
CASSIS—PECNE—HﬁRE—FRAI:‘;l;LES BOIS 5/ RHUM DiPLOMATICO 9/ 3/
KIR ROYAL 00€ RHUM ST JAMES VIEUX 1765 g50¢ Jus DE REVE BIO 25cL J00€
ussls—rﬁcnz—nﬁnz-r::::s: DES BOIS % — Orange - Pomme - Ananas - Multi fruits 4/
goo¢ RHUM HABITATION LA FAVORITE 2500 Tomate - ACE - Abricot
VODKA ABSOLUT 4ct = <« CUVEE 1994 LA FLIBUSTE » 22— 108
TEQUILA SAN JOSE 5oo€ VITTEL 2501 37
0 o = EAU DE VIE DE POIRE & .
WHISKY ABERLOUR gsoe LIMONCELLD «VoLLa Massa gr00€ SIROP A L'EAU 25cL &
10 ANS SINGLE MALT 4. - - .
o0e ,00€ LIMONADE 25cL 33
WHISKY JACK DANIEL'S 4c. & MaNzANA = b
00€ ,00€ ,50€
WHISKY BALLANTINE'S 4c0 & BalLEY'S = DIABOLO SIROP zsc 3=
50€ ,00€ .
TIPUNCH s 6 Ger27 6= ORANGE OU CITRON PRESSES &
,50€ ,00€
CAIPIRINHA 8cL & GET31 o
[Pa] =
® PRESSIONS BOUTEILLES €3\ PLANCHE APERO
=5
POUR ACCOMPAGNER
BUDWEISER 35 6:5%¢ LA BIERE MICHELAISE BRUNE 33CL 55 ,
° o° = = 33 - VOS COCKTAILS ET APERITIFS
o TRIPELKARMELIET 47— 77— L BIERE MICHELAISE BLONDE 33CL 5=
[i ’\X HOEGAARDEN &uc &Dc CAMDEN PALEALE 33CL &uf: LA PLANCHE DE LA chOUE
, 206 6:20¢ 6:50€ (2 PERSONNES)
PANACHE 3/ o GOOSE ISLAND IPA 35,5CL 2
N
BIERES PICON BIERE & &og 1664 SANS ALCOOL 33 CL &“6 16°%€
,60€ ,20€ —
MoNaco 3 ?/
CAFE
,
- Bi0 100% AraBicA DAMERIguE pu sup 5] EXPRESSO ALLONGE & CHocoLat THES KUSMI TEA Ej% EAux
DECAFEINEALLONGE  2:20€ L . ,
EXPRESSO y"‘ . == CHOCOLATCHAUD ﬂ THES NATURE ETTHES AROMATISES  3-50€ VITTEL s00cL ﬂ
DOUBLE EXPRESSO 60€ CAFE CREME 3,7 sog CEVLAN U.P,THE VERT PARJEELINE, e
3/ CAPUCCING { CHOCOLAT VIENNOIS 4/ EARL GREY, THE VERTA LA MENTHE s0cL &
DECAFEINE &oi 4/ .50 NANAH, THE VERT GINGEMBRE-CITRON,
PP £ £ ,50€ LAIT CHAUD 3 THE NOIR CHOCOLAT-EPICES.
BOISSONS  DousLepécaréing ﬁ CaFEFRAPPE ﬁ — e - grsue
CAFE LATTE 45°¢ BIEN-ETRE ET INFUSIONS 3 ANPELLEGRINO  1o0c. 622
,10€
CHAU DES NoiseTTE & CAFE { DETOX, SWEET LOVE, TILLEUL, / s0cL 5.50€
DECANOISETTE 2:20¢ CHARENTAIS- ANTILLAIS - IRISH 9 VERVEINE, MENTHE POIVREE. =



